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Załącznik Nr 1A
DOT. CZĘŚCI I – Dostawa podręczników








ZSZ.I.26.6.2021
WYKAZ MATERIAŁÓW
	Lp.
	Nazwa towaru
	j.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Cena łączna

	1. 
	Podręcznik: AutoCAD 2022 PL. Pierwsze kroki
Autor: Pikoń Andrzej 
Wydawca: Wydawnictwo Helion 
	szt.
	16
	
	

	2. 
	Dokumentacja hotelowa. Kwalifikacja HGT.03

Wydawnictwo AB.Format

Autor Beata Bodusz
	szt.
	8
	
	

	3. 
	PRACOWNIA HOTELARSKA. ĆWICZENIA. Kwalifikacja HGT.03.
AB Format

Aleksandra Lewandowska
	szt.
	8
	
	

	4. 
	Zajęcia dydaktyczno-wyrównawcze kwalifikacja BD.30

Organizacja, kontrola i sporządzanie kosztorysów budowlanych część pierwsza

Zbigniew Romik WSiP
	szt.
	8
	
	

	5. 
	Zajęcia dydaktyczno-wyrównawcze kwalifikacja BUD.11

Wykonywanie robot montażowych, okładzinowych i wykończeniowych część pierwsz

Anna Kusina i Marek Machnik

WSiP
	szt.
	8
	
	

	6. 
	TG.07 /HGT.02

TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA Z TOWAROZNAWSTWEM. PRZYGOTOWYWANIE I WYDAWANIE DAŃ. HGT.02. TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH. CZĘŚĆ 1  -  Małgorzata Konarzewska
	szt.
	8
	
	

	7. 
	TG.07 /HGT.02

TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA Z TOWAROZNAWSTWEM. PRZYGOTOWYWANIE I WYDAWANIE DAŃ. HGT.02. TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH. CZĘŚĆ 2 - Małgorzata Konarzewska
	szt.
	8
	
	

	8. 
	TG.10 /HGT.01

Obsługa kelnerska. Część 1 

Renata Szajna, Danuta Ławniczak
	szt.
	8
	
	

	9. 
	TG.11 Usługi kelnerskie 

Renata Szajna, Danuta Ławniczak, Alina Ziaja
	szt.
	8
	
	

	10. 
	SPC.01 TECHNOLOGIE PRODUKCJI CUKIERNICZEJ. PRODUKCJA WYROBÓW CUKIERNICZYCH SPC.01

Magdalena Kaźmierczak 
	szt.
	8
	
	

	11. 
	SPC.01 PRACOWNIA PRODUKCJI CUKIERNICZEJ. CUKIERNIK / TECHNIK TECHNOLOGII ŻYWNOŚCI
Magdalena Kaźmierczak
	szt.
	8
	
	

	12. 
	Podręcznik  ECDL.BASE? red. Damian Dmuchowski
	szt.
	24
	
	

	13. 
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych. HGT.12  Część 2

Joanna Duda, Sebastian Krzywda, Marzanna Zienkiewicz
	szt.
	8
	
	

	14. 
	HGT.02 Repetytorium i testy egzaminacyjne. Kucharz, Technik Zywienia i Usług Gastronomicznych. Kwalifikacja TG.07/HGT.02. Egzamin Zawodowy

Anna Kmiołek-Gizara WSiP
	szt.
	16
	
	

	15. 
	Planowanie i ocena sposobu żywienia

Joanna Ewa Kowalska

Format AB część 2
	szt.
	8
	
	

	16. 
	Planowanie i ocena sposobu żywienia

Joanna Ewa Kowalska

Format AB część 1
	szt.
	8
	
	

	17. 
	Zbiory zadań maturalnych  Lata 2010-2021 poziom podstawowy Pagacz Ryszard Oficyna Edukacyjna Krzysztof Pazdro  matematyka
	szt.
	16
	
	

	18. 
	Twierdzenie i dowody. Zadania z rozwiązaniami do liceów i techników.

R. Pagacz, J. Karkut, T. Szwed

Wyd. Oficyna Edukacyjna
	szt.
	32
	
	

	19. 
	Twoja Matura – repetytorium maturalne z przewodnikiem. Język angielski
Wyd. Klett Polska sp.zoo
	szt.
	16
	
	

	20. 
	Twierdzenie i dowody. Zadania z rozwiązaniami do liceów i techników.

R. Pagacz, J. Karkut, T. Szwed

Wyd. Oficyna Edukacyjna
	szt.
	16
	
	

	21. 
	Testy do zadań praktycznych Egzamin Zawodowy. Technik hotelarstwa T.12 – obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie. Wyd. WSPI Autor Rudziński
	szt.
	16
	
	

	22. 
	Usługi kelnerskie. Kelner. Kwalifikacja T.10.

Renata Szajna, Danuta Ławniczak

Rok wydania: 2015
	szt.
	16
	
	

	23. 
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12. Część 2. Podręcznik do nauki zawodu technik żywienia i usług gastronomicznych

Joanna Duda Marzanna Zienkiewicz Sebastian Krzywda
	szt.
	16
	
	

	24. 
	Realizacja usług w recepcji. Kwalifikacja HGT.06. Część 2

Barbara Cymańska-Garbowska, Danuta Witrykus, Grzegorz Wolak

Rok wydania: 2020
	szt.
	16
	
	

	25. 
	Kuchnie świata 
wydawnictwo SBM
	szt.
	36
	
	

	26. 
	Podręcznik Wykonywanie robót murarskich i tynkarskich.BUD.12. 
Mirosława Popek
Wydawnictwo: WSIP
	szt
	16
	
	

	27. 
	 Testy przygotowujące do egzaminu HGT.03. Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie.

Magdalena Kozicka Dyglowicz
	szt.
	8
	
	

	28. 
	Construction I: Buildings.Podręcznik papierowy + podręcznik cyfrowy DigiBook 

Virginia Evans, Jenny Dooley, Jason Revels

Wydawnictwo Express Publishing
	szt.
	24
	
	

	29. 
	Repetytorium z gramatyki języka niemieckiego dla początkujących

Stanisław Bęza

PWN Wydawnictwo Szkolne
	szt
	24
	
	

	30. 
	Wot leksika! Repetytorium leksykalne z języka rosyjskiego z ćwiczeniami
Autor: Ija Tulina-Blumental, Anna Ginter 
Wydawnictow: Szkolne PWN 
	szt.
	8
	
	

	31. 
	Mit Beruf auf Deutch. Profil gastronomiczno-turystyczny. 

Nowa Era.
	szt
	8
	
	

	32. 
	Kurs zbrojarza 

Bezpieczeństwo i higiena pracy

Krzysztof Szczęch, Wanda Bukała WSiP
	szt.
	32
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	Beneficent  projektu: 


Powiat Gorlicki
tel. 18 353-53-80, fax. 18-353-75-45
e-mail: edukacja@powiatgorlicki.pl
www.powiatgorlicki.pl
	Realizator projektu:

Zespół Szkół Zawodowych im. K. Pułaskiego w Gorlicach
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e-mail: szkola@zszgorlice.edupoczta.pl
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