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Méj Zawdd - Moja przysztos¢ - Centrum Kompetencji Zawodowych w
Powiecie Gorlickim - Il edycja

Beneficjent: Powiat Gorlicki

Realizator: Zespot Szkot Zawodowych im. Kazimierza Putaskiego w
Gorlicach

38 - 300 Gorlice, ul. Niepodlegtosci 5

Projekt wspétfinansowany ze srodkéw Europejskiego Funduszu
Spotecznego ramach Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewddztwa Matopolskiego na lata 2014-2020, 10 Os

Priorytetowa Wiedza i Kompetencje, Dziatanie 10.2 Rozwdj ksztatcenia
zawodowego uczniow

W ramach projektu przewidziane zostaty nastepujgce formy wsparcia
skierowane do ucznidw/stuchaczy:

1. W kursach podnoszgce kwalifikacje uczestniczy¢ beda
uczniowie/stuchacze szk6t zawodowych ksztatcgcych w branzy B oraz T:




kursu prawa jazdy kat B, kurs operatora koparko-tadowarki , kurs
operatora koparki jednonaczyniowej. kurs operatora walca, kurs
operatora spycharki

kurs barmanski , kurs ECDL CAD , kurs ECDL BASE , kurs SEP

2. W kursach podnoszace kompetencje uczestniczy¢ beda
uczniowie/stuchacze szkét zawodowych ksztatcgcych w branzy B oraz T:

kurs obstugi kas fiskalnych i branzowych programéw w gastronomii ,
kurs obstugi kelnerskiej gosci hotelowych , kurs animatora czasu
wolnego., kurs zdobnictwa cukierniczego, kurs kuchnie Swiata dla 36
0s.., szkolenie w zakresie instalacji i montazu sufitdw napinanych dla 40
0s., kurs kosztorysowania z certyfiatem RODOS dla 40 os. , kurs
Archicad dla 40 os, kurs betoniarza - zbrojarza, kurs kelnerski- serwis
specjalny w obstudze konsumenta ., kurs produkcji pralin i czekoladek

3. Zajecia dydaktyczno - wyréwnawcze w zakresie przedmiotow
0golnoksztatcgcych

zajecia wyrownawcze z matematyki , zajecia wyrownawcze z j. obcych,

4 Wspdtpraca z przedsiebiorcami

W ramach zadania przewidziano staze zawodowe/praktyki z mozliwoscia
wyptaty stypendium, ktore organizowane bedg w okresie
wakacyjnym.

Staze organizowane beda dla ucznidw technikdéw oraz szkét zawodowych
dla dorostych.

5. Zajecia dydaktyczno - wyréwnawcze w zakresie przedmiotéw
zawodowych

6. stworzenie w CKZ warunkoéw ksztatcenia zawodowego na wysokim




poziomie technologicznym i jakosciowym

W ramach tego etapu zostanie wykonane przystosowanie(remont i
doposarzenie ) pracowni:

- pracowni organizacji ustug kelnerskich oraz planowania zywienia i
produkcji gastronomicznej dla zawoddw: kelner/technik zywienia i ustug
gastronomicznych,

- pracowni obstugi gosci dla zawodow: kelner/technik zywienia i ustug
gastronomicznych
- pracowni warsztatéw szkolnych (cukierni) dla zawodu cukiernik
- pracowni warsztatéw szkolnych (kuchni) dla zawodow: technik
zywienia i ustug gastronomicznych/ kucharz

Wszelkie prace adaptacyjne - dostosowawcze zostang przeprowadzone
zgodnie z koncepcjg uniwersalnego projektowania.

Zakres planowanego do zakupienia wyposazenie jest zgodny z
wytycznymi MEN. Wzbogacenie i odnowienie bazy technodydaktycznej,
a
takze niezbedne inwestycje infrastrukturalne, umozliwig
przeprowadzanie egzaminéw zawodowych w zawodach: cukiernik oraz
kelner,

Ponadto wymiana przestarzatego sprzetu na nowy pozwoli na
zmniejszenie zuzycia energii, a zatem pozytywnie wptynie na
srodowisko.

Sprzet bedzie wykorzystywany na cele projektowe (prowadzenie kurséw,
szkolen), a takze do realizacji zajec praktycznych objetych podstawa
programowag. Po zakonczeniu projektu sprzet bedzie wykorzystywany do
dziatalnosci statutowej szkoty przez co najmniej okres trwatosci
projektu.

Przewin do poczatku



