Wiadomosci

18.12.2019 11:18

Tresc

W ramach zdobytej wiedzy w dniu 10 grudnia 2019 r. nasi stazysci,
ktérzy brali udziat w mobilnosci w ramach projektu Erasmus+ pt.
"Podbdj europejskich praktyk z ZSZ Putaskiego w Gorlicach", pod
nadzorem pani Iwony Kukli, nauczycielki przedmiotow zawodowych
gastronomicznych, podczas lekcji otwartej zaprezentowali innym
uczniom ZSZ sposéb przygotowania tradycyjnych greckich potraw, w
tym m.in. tzatzikow, greckiej satatki i innych, wykorzystujgc takze
produkty przywiezione z Grecji.

W ramach praktyk/stazy uczniowie pracowali w restauracji i kuchni
hotelowej oraz na budowach, zdobywajgc cenne doswiadczenie
zawodowe zagranicg potaczone z doskonaleniem jezyka angielskiego
zawodowego. Dodatkowo byta to dla nich doskonata okazja do poznania
kultury greckiej oraz zwiedzenia terendw Riwiery Olimpijskiej miedzy
innymi: wyspy Skiathos , masywu Olimp, Meteorow - klasztoréw
zawieszonych w chmurach. Wsrdd wycieczek fakultatywnych uczniowie
odwiedzili fabryke sera fety, oliwiarnie i winiarnie, gdzie zapoznali sie z
procesem produkcji sera fety, oliwy i wina. Byt to juz trzeci wyjazd
uczniow gorlickiego ZSZ, ktéry po raz kolejny pozwolit poszerzyc
doswiadczenie zawodowe.

W ramach zdobytej wiedzy w dniu 10 grudnia 2019 r. dwie stazystki z
klasy 2bT (technik zywienia) Klaudia Gurba i Anna Przybycien pod
nadzorem pani Iwony Kukli, nauczycielki przedmiotow zawodowych
gastronomicznych, zaprezentowaty uczniom ZSZ podczas lekcji otwartej



sposdb przygotowania tradycyjnej greckiej satatki, wykorzystujgc
produkty przywiezione z Grecji.
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