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Il edycja Ogdlnopolskiego Turnieju na Najlepszego Ucznia w zawodzie:
Kucharz.

W dniu 15.01.2020r. w naszej szkole, jako jednostce posiadajace;
rekomendacje Komitetu Gtéwnego Turnieju z siedzibg w Zabrzu, odbyt
sie Etap Okregowy lll edycji Ogolnopolskiego Turnieju
na Najlepszego Ucznia w zawodzie: Kucharz.

Turniej jest trojstopniowy, organizowany na podstawie stosownych
Rozporzgdzen Ministerstwa Edukacji Narodowej, co zgodnie wynika z
podstawy prawnej zawartej w Regulaminie.

Honorowym gosciem, czuwajgcym catosciowo nad przebiegiem Turnigju,
zgodnie z procedurg, byta pani Jadwiga Gwozdz - przedstawiciel
Delegatury Kuratorium Oswiaty w Krakowie - delegatura
w Nowym Sgczu.

W SKtAD KOMISJI KONKURSOWE] WESZtY NASTEPUJACE OSOBY:

Przewodniczgcy: mgr. inz. Waldemar Gniady - dyrektor ZSZ Gorlice,
gospodarz uroczystosci.

Z- ca: mgr inz. Anita Herman - kierownik Szkolenia Praktycznego Z5Z
Gorlice

Koordynatorem etapu okregowego Turnieju w ZSZ Gorlice byta pani



Lucyna Prorok.

W sktad Komisji oceniajgcej czes¢ praktyczng weszli przedstawiciele
Stowarzyszenia Matopolskich Kucharzy i Cukiernikéw: p. M. Socha, p. t.
Grabowski, J. Antoniszak, p. A. Ujma, p. D. Burda oraz

p. A. Cetnarowicz z restauracji Gesia Skorka w Gorlicach.

SZKOtAMI ZAKWALIFIKOWANYMI DO ETAPU OKREGOWEGO TURNIEJU
BYLY:

. Zespot Szkot Gastronomiczno - Hotelarskich w Iwoniczu - Zdro;,
opiekun: MARTA SZELC, WIOLETTA ASZKLAR uczen: DOMINIK KLUK

. Zespbt Szkét Zawodowych w Grybowie, opiekun: JOLANTA LICHON -
SEOTWINSKA, uczeh: KACPER KUBAS

. Zespot Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Nowym Targu,
opiekun: ROBERT STANEK, uczniowie: MATEUSZ FURCZON i OSKAR
WAKSMUNDZKI

. Zespot Szkot Zawodowych im. K. Putaskiego w Gorlicach, opiekun:
BEATA ZABEK, BOGUMItA SAWICKA, EWA MYSZKOWSKA uczennice:
KUCHTA KLAUDIA, WARZECHA IWONA

Turniej rozpoczat sie 0 godz.9.00 pisemnym testem teoretycznych
wiadomosci z zakresu technologii gastronomicznej, ktory byt przystany
od Komitetu Gtéwnego i otwierany oficjalnie na sali

w obecnosci Komisji oraz wszystkich zakwalifikowanych uczestnikéw
Turnieju.

Maksymalny czas na te czes¢ Turnieju wynosi 60 minut.

Ok. godz. 10.00 nastgpito rozpoczecie czesci praktycznej Turnieju, w
ktérej nalezato wykonad

dwie porcje potrawy, majgc na uwadze temat wiodacy: Mieso z krélika
w roli gtéwnej,

a nastepnie podac je na stole degustacyjnym wraz ze stosowng



wizytéwka.
Karta oceny Jury zawiera trzy kryteria gtowne, ktorymi byty:

- organizacja i higiena pracy
- wykonywanie potraw
- ekspedycja potraw

Ok. godz. 14.00 nastgpito podsumowanie Turnieju i wytonienie
zwyciezcodw oraz kandydatoéw do etapu Ogdlnopolskiego, a nastepnie
uroczyste ogtoszenie wynikdéw, wreczenie dyploméw i nagrdd.

W koncowej klasyfikacji laureatami zostali:

- DOMINIK KLUK z Zespotu Szkét Gastronomiczno - Hotelarskich w
lwoniczu - Zdro;

- KACPER KUBAS z Zespotu Szkét Zawodowych w Grybowie

. MATEUSZ FURCZON z Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego w
Nowym Targu

Finalisci etapu okregowego Il edycji Turnieju na Najlepszego ucznia w
zawodzie Kucharz to:

. KLAUDIA KUCHTA z Zespotu Szkét Zawodowych im. K. Putaskiego w
Gorlicach

- WARZECHA IWONA z Zespotu Szkét Zawodowych im. K. Putaskiego w
Gorlicach

. OSKAR WAKSMUNDZKI z Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia
Rolniczego w Nowym Targu

Uczniem, ktéry uzyskat prog ponad 80% PUNKTOW z cze$ci teoretycznej



| praktycznej
zostat Dominik Kluk z Zespotu Szkét Gastronomiczno - Hotelarskich w
lwoniczu - Zdroj, a tym samym zostat kandydatem do zakwalifikowania
przez Komitet Gtéwny Turnieju do uczestnictwa
w etapie Ogolnopolskim, ktory odbedzie sie 11 -13. 04. 2019r. w Zabrzu.

SPONSORAMI NAGROD dla uczestnikdw Il edycji Turnieju byli m.in.

. Stowarzyszenie Matopolskich Kucharzy i Cukiernikow - puchary.

- Firma Prymat.

- Firma Roleski

- AGD Konopka

- Elektrosprzet Przybylscy
- Ksiegarnia Bajka

OPRAWA MEDIALNA zostata zapewniona przez:

- TVP Gorlice p. Marek Podraza
- Radio Krakdéw - Studio Gorlice p. Maciej Wodzinski

- Gazete Gorlicka - p. Halina Gajda

. Portal Halo Gorlice - p. Barbara Cmiech

Sktadamy serdeczne podziekowania Dyrekcji, Kierownictwu oraz
wszystkim nauczycielom przedmiotow zawodowych gastronomicznych, a
takze uczniom ZSZ, ktérzy zaangazowali sie w organizacje i przebieg llI
edycji Turnieju.

Specjalne podziekowania dedykujemy lokalnym mediom oraz
sponsorom, w tym Stowarzyszeniu Matopolskich Kucharzy i Cukiernikéw,
ktére ufundowato puchary dla uczniéw - laureatdw Turniegju.

Gratulujemy wszystkim uczestnikom i



zapraszamy na kolejng edycje.







Fubas Kacper

Comber z krolika w szynce parmenskie)
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Przewin do poczatku



