Technik ustug kelnerskich

Tresc

Kwalifikacje w zawodzie:

HGT.01 - Wykonywanie ustug kelnerskich

Absolwent szkoty prowadzacej ksztatcenie w zawodzie technik ustug kelnerskich powinien by¢ przygotowany do
wykonywania nastepujgcych zadan zawodowych w zakresie kwalifikacji HGT.01.:

1) sporzadzania potraw i napojéw w czesci handlowo-ustugowe] zaktadu gastronomicznego;

2) wykonywania czynnosci zwigzanych z przyjmowaniem gosci;

3) rozliczania ustug kelnerskich.

HGT.11 - Organizacja ustug gastronomicznych

Absolwent szkoty prowadzacej ksztatcenie w zawodzie technik ustug kelnerskich powinien by¢ przygotowany do
wykonywania nastepujgcych zadan zawodowych w zakresie kwalifikacji w zakresie kwalifikacji HGT.11.:

1) planowania i organizowania dodatkowych ustug gastronomicznych;

2) planowania i nadzorowania pracy kelnera;

3) rozliczania ustug gastronomicznych.

Uczeh w trakcie nauki zapoznaje sie z nastepujgcymi zagadnieniami, zdobywajac odpowiednie wiadomosci i umiejetnosci:

HGT.01.1. Bezpieczenstwo i higiena pracy

HGT.01.2. Podstawy gastronomii

HGT.01.3. Podstawy technologii i sporzgdzanie potraw i napojéw w czesci handlowo-ustugowej zaktadu gastronomicznego
HGT.01.4. Obstugiwanie gosci

HGT.01.5. Podstawy miksologii

HGT.01.6. Rozliczanie ustug kelnerskich

HGT.01.7. Jezyk obcy zawodowy



HGT.01.8. Kompetencje personalne i spoteczne
HGT.11. Organizacja ustug gastronomicznych
HGT.11.1. Bezpieczenstwo i higiena pracy
HGT.11.2. Podstawy gastronomii

HGT.11.3. Planowanie ustug gastronomicznych
HGT.11.4. Organizowanie ustug gastronomicznych
HGT.11.5. Rozliczanie ustug gastronomicznych
HGT.11.6. Jezyk obcy zawodowy

HGT.11.7. Kompetencje personalne i spoteczne
HGT.11.8. Organizacja pracy matych zespotow

Absolwent moze podjac nauke na uczelni wyzszej w formie studidéw licencjackich i magisterskich, jak réwniez
kontynuowac nauke w formie kursu kwalifikacyjnego i uzyskac¢ nowe kwalifikacje zawodowe lub podjg¢ nauke w szkole
policealnej i zdoby¢ nowy zawdd.

Przewin do poczatku



